APERI‘I‘IV
crodin® (alkoholfrei, itali n)
o1l _3,70
Prosecco uvée Bru
clas 0 1L 4,30
Flasch® 0,751 27,00
Spritzer
0,251 _3,70
Sprizzz
0,251 - 6,00
- Aperol
Campan
_cynar
Limon llo, hausgem ch
*Wahlweise cigwell od
Prosecco (+0 60)
Disco-Sprif
0,201 _6,50
Negron!
cinzan© \/ermouf 0550
1757, Campari, Tanqueray Gin,
orand nscheibe _9,50
BIER
Schremser Premiu
021l _2,50
03L _3,30
05L _ 4,50
sChremser zwick
02l - 2,70
03L _3,50
05L _ 4,70
Almradler gaurer Radler
03L _3,10
05L _ 4,20
FLA CHENBIER
AUS jtatien
peron!
0,331L _53,90
Morem
0,331 _5,90
jchnu$ n Filtraf
0.33 _ 4,20
Theresian r emium pils
0,331L _53,90
peron! 0,0%: Alkoholfrei
0,331 _5,90
IGES‘I‘
qunfrage he Tischsef
Limoncello, haus9d mac
(aus Zitrone" d malﬁkusfe)
4CL 80
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OFFENE WEINE
'O'STERREICH [TALIEN
Grine’ vel liner (weiB) Falanghina ciB)
ebel Roseldor f porcone’® Kampanien
Zweigelf (rot Aglianico Szof)
Schmelzer, col Porconero, ampanien
0,125 L _ 3,50 0,125 L _ 5,90
0251 _5,80 0,251 _6,40
051l 9,60 05L _10,60
1L _15,80 0751 _19,00
FLASCHENWEIN
\NEISS
e - Cn FLA I-IENWEIN
» ROT
Falanghin L. H R
porc nero: Kampamen H
. , ! Superglifzer 075L
pus 100 Faland" H penner & Rennersisfos,
Trau geren‘f in den H Bio Demefer’ Gol
weind rten VO salern© 1 urgenla d.
glumid leichte ote V :
grane™ Apfe! d Bime 1 clitzer 9 ! Leicmfueig
P_assf ideal 24" ! eleganf, frisch Ein cuvée
pizzd Margherlfa ! qus 7weige! + Laurent
19,00 1 B!aufranlgisc “Roster & anof—
el ngesor o0,
23,0
,(?;ha’rdgn,n 0.7
epl. €9 s .
' rgen[ond Ag,lanlco 0,75 )
rcon Kampamen
Ein holbfrockener in mit )
jand anholfende 'Abgan9d Fruchfig: yolimund’d
Leichter puft vor Ananas: Lnd saffid Abgand
Apfel und Ph salis punkle Fruc romen mit
sehrzy © fehle einer n warznote”
pizzd provold e PepP 19,00
0,00
Blaufré’mkis ,75
elber Muskafelle proxle Has hendort
075 Burgenland
Heike skoff Gamln‘z
Sfelermark Ein opule ter wein mi
) wu’rzigem arakter und
T(OCkeﬂ ruchtid” infensive” nklange” von
frische’” fr k’rre;cher weichse! d Kirsche jesst
We.m.”Solfenf.ypl he sich pesonders gut 24 einer
Femsourl keit, P gnanfes pizzd pros Ho crudo
MUS Ofbukeﬁ enjeBen
23,00 _19,50
Roter veltlin r0
Hofb er—Schm:df \ZAIIJ Jed& ;’Flas ot
Hohenwarfh, ein rosec I
ied sferrejch es € portio oliven
Zarffruchﬂg, xuhles AI0 Alle Wemﬁasc
ompleX: vielschlchﬂg, uch Mifnehmen
ge!ber Apfel/ Ring! tte,
H m’gmelone ndelno’re inus 5,00
19,50
Gemischfer safz
,,Safellif“ 75 L
Jutta Ambrosi’rsch, wien
Bisamberg.
RR. eA’ nd SB qus de’
Loge yntere’ Jun enberd
am Bisomberg, Ein Teil
der Traub€ kurz uf der
Maisohe ange9°© en. nicht
stark, sehr trocker kantig:
frinkfreudig,
23,00
-
gendgetrank

Fur a
m Tis
verr ch ko
e Ten kensumierie 0
einen Aufscr?|senge”@nk
ag von e
0.90




VORSPEISEN
Griné oliven Sijditalien
Klein -4,20
GroB 5,90
salvid frittad -6,10
Frifﬂerfe lbeibldﬁer im Back’reig
Arancini yolanté -6,50
stiick frifﬂerfe Reisb'a'“chen
mit FUHung
SAI-A‘I‘
emischf
Fenche" ycold: Blaﬁsalon‘e,
Karoﬁen, Radicchio
Kiein 4,90
GroB -7,80
PIlZE BlANCI-IE
HNE o ATENSAUCE
atate jante*” _11,99
Erdc’ipfel, sarelld Oregano
qch dé gacken
uffel ozzare”o
pian¢ _11,60
MozzoreH modonm
RUC 1a. P mesan
isC opP? _153,10
MozzareH Pomodorim’,
Rucold: par esan nach dem
ack n: C - hschinken
Egidi _13,30
MozzareH RiN am
(Fleisc R , Rucola
Zifronen
est _13,00
aqusg€ chtes asil sto
(sfa’rf (e} tensd Z arelld
i Pormeson
alsicC jariel _14,50
Mozzar" Provola (geraucherfer
Mozzar® Fenchelso n- uswur f
(F!eisch porm yer) Friariem
(Sfeckru nkohl)
EXTRAS* **
Knoblauch‘o’l - 0,60
rucold - 1,50
ucola & ra - 5,00
Grand (geh° te osan) - 1,50
modoriﬂi( K h‘omofen) —2,00
Fungh (frisch® pignons) - 1,50
olive taggiase! -2,00
(schwarze oliven hne Kern)
carcio ischoC - 3,50
patate (€ pfel - 1,80
verdure 9" igemus ) —5,90
gufald 2,90
cherterM Jzarelld) 2,70

annara* 8,00
Tomarensauce, Oregano
Knoblauch'o’!
Alici _ 14,50
Marinar it Sardeﬂen izill
(Fisch Testa) nd en oliven
Margherifa * _10,30
Tomofens uce: Mozzare!la,
Basi!ikum
Ripien© _11,50
7ugé appt gefum mit Ric©
072 ,Prosciuﬁ cofto
Prosciuf crud _12,80
Margherifa
ifolieni ché hschink
Proscnuﬂo _12,50
Margher mit gekoohfem
schinke Fleisch ormayer)
salam _183,20
Margherl t scharfe’ S
Salsicci _13,00
marg eritd mit Fenchels n-
Haus rst (Fleisch iD rmayer)
Provola pep * _12,50
Marghen’fo mit gerduchertem
Mozzareua, preffer
pufald _15,00
Tomon‘en ce BUffelmozzarel
Basin‘kum
pufald res * _13,50
Tomo’rens uce: nach dem gacken
L‘Jffelmozz relld dorin!
Basih‘kum
verduré rgllate** _13,30
Margh® 1a mit gegrm’rem cemus®
Zucchi Jan ni, paprikd
_15,50
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EXTRAS FI-EISCH

proscidff rudo - 3,50
CoppoR schink —2,50
prosciuf© offo - 2,20
(Fleischer Dormayer)

sala harf) -1,90
salsicol Fleisch ormayer) 2,70
Rindska™ (Fleis i Ring) 5,50
) vegan

* %
vegetarisch
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minus 2’00'
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